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LA CARTE DE L'AIRE

Tapas au choix

Panisses aioli. /.50
Tempura de léqumes 7.950
Tortillas /.50
Frites maison 5

Manchego 9.50
Couteaux 9.560
Crevettes aioli 9.560
Serrano 9.50
Ratatouille 9.50

Moules Frites

Moules mariniéres 18
Moules au chorizo 19
Moules au roquefort 20

Taureau
AOP Camargue

Agneau
Alpilles-crau

Salades

Salade César
endives roquefort
Salade chévre chaud

Flats

Gardianne de taureau
Entrecéte de taureau
Burger du torero
Marmite du pécheur
Souris d’Agneau

Facllera

Paélla royale 24
Paélla Marisco 23
Paélla légqumes 19
Fideua Marisco 23

Desserts

Fondant au chocolat.
Baba au rhum

19,50
16
16

23
25
21
24
26

/.90
/.90

Tarte abricot Romarin 7.50

Duo choco caramel.
café gourmand

Droit de couvert 8 euros

/.90
10




BOISSONS FRAICHE

PERRIER / ORANGINA 4
COCA-COLA / ZERO 4
ICE TEA 4
EVIAN 1L 4
SAN PELLEGRINO 50CL 5
SAN PELLEGRINO 1L 6

BIERES

Toutes nos Bieres sont issues de la BAA Brasserie
Artisanale Arlésienne 100% Bio et locale

PRESSION PALE ALE
IPA/BLANCHE/AMBREE (BOUTEILLE)
PINTE PRESSION

LIQUEURS 6

RHUM CLEMENT VO
CALVA COQUEREL VS
WHISKY

ARMAGNAC

COGNAC

FARIGOULE

PISCO

ABSINTHE
LIMONCELLO

BOISSONS CHAUDES

CAFE / DECA MALONGO 2.
CHOIX DE THE 3
CHOCOLAT AU LAIT 4

]

COCKTAILS 10

MOSCOW MULE
LONDON MULE
MARTINI ESPRESSO
APEROL SPRITZ
HUGO
MOJITO
4  NEGRONI
6.5 VIRGIN MOJITO
7 OU AUTRE VIRGIN SUR DEMANDE

APERITIFS 4.5

SUZE RINQUINQUIN PECHE
CAMPARI NOIX DE SAINT JEAN
NOLLY PRATT ORANGE COLOMBO
AMERICANO LILLET

MARTINI

ANISETTE 3.50

RICARD

PASTIS 51

HENRI BARDOUIN

PETILLANT 2

CHAMPAGNE POL GUYOT BRUT 60 10
PROSECCO 30 7

BUBBLES BY ROSE GOLD 25 6
AQOP Provence vignerons de Saint Tropez




VINS

BLANC
VIN DE LA MAISON EN PICHET

Viognier du pays de Montagnac au centre du Gard

QUILLE DU JOUR
CHARDONNAY Terre de Camargue

Isle Saint pierre vignerons engagés - 11 % Vol

VERMENTINO Aipilles

Baptiste Coste a Maussane vendange a la main- 13,5 % Vol

SAUVIGNON
Claudine Vigne de Monfrin 100% Sauvignon 13% Vol Nature Bio Vegan

VIN DOUX

Isle Saint pierre vignerons engagés Terre de Camargue

ESSENTIEL Cotes du rhone

Famille Gourgon chateau Font Barriele , Clairette Roussane - 13,5 % Vol Bio

ROUGE

VIN DE LA MAISON EN PICHET
VDF Méditérannée - 50% Carignan et 50% Grenache - 11,5° Vol

CAIRANNE Argiles Rouges 2023 Vin Biodynamique
50 % Grenache, 50% Mourvédre - 14 % Vol

RASTEAU vieilles Vignes Domaine des Girasols 2021
Grenache 60 %, Syrah 25 % et Mourvedre 15 % - 15 % Vol

SACRE NUMERD Cotes du rhone
Claudine Vigne de Monfrin - Syrah - 14,5% Vol Nature bio vegan

ESSENTIEL cotes du rhone
Grenache - Syrah - 15 %Vol Bio Demeter

ROSE
VIN DE LA MAISON EN PICHET
9 DEGRES

IGP Méditerranée Presqu’ile de Saint Tropez, Carignan, Ugni blanc - 9% vol

CALADOC Alpilles

Baptiste Coste a Maussane vendanges manuelles

ESSENTIEL Costiere de Nimes

Famille Gourgon chateau Font Barriéle , Grenache cinsault vermentino syrah bio 12,5% Vol
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